d‘une dégustation de son foie gras ! Bernard dispose d'un
ancien atelier mécanique, un espace énorme et inoccupé
derriére son magasin Péle-Méle... Née alors |'idée d'une
collaboration. Mais le camion ne rentre pas!

Le projet évolue alors rapidement vers un concept sédentaire
cette fois. Frédéric Quertainmont, veut développer depuis
longtemps une gamme de mobilier et voit en cette aventure,
l'opportunité de mettre ses projets & exécution. Ils imaginent
alors ensemble cet espace, avec la volonté d'y insuffler leur goat

pour le vintage, la récup et le design ainsi qu'une démarche
globale de production et de consommation locale.
COMMERCE & ARCHITECTE

3) COMMENT LARCHITECTURE / LE DESIGN REFLETE T'IL
1) QUEL TYPE DE COMMERCE SOUHAITIEZ-VOUS OUVRIR? CE QUE VOUS AVEZ A OFFRIR?

Un restaurant-épicerie, & l'esprit décalé et joyeux, atypique Frédéric Quertainmont et sa collaboratrice Vanessa Schneider
et convivial. Un lieu de rencontres et déchanges destiné & _ ont pensé laménagement de cette espace de fagon & recréer une
rassasier l'appétit des amateurs de « bonne bouffe » en leur atmospheére chaleureuse et décalée, dans un lieu, au départ, assez
proposant une cuisine qui reprend les mémes codes que son brut et froid tout en veillant & préserver la touche « industrielle »
petit frére, le restaurant mobile « El camion »; une cuisine nécessaire au lien avec El Camion de par ce c6té « garage ».
savoureuse et inventive, qui sent bon les [égumes de saison et Le mobilier (tables, caissons d'eclairage, bar de la cuisine..) a été
privilégie des produits locaux ou bio. tout dabord congu en adéquation avec la philosophie et l'identité
Un repére de potes, de jeunes parents en quéte despace et du lieu. Tout est réalisé en Belgique, privilégiant une production
de tranquillité, d‘amoureux ou de curieux, o de nombreuses locale et l'utilisation de matériaux naturels comme le bois.
expositions et concerts sont également au menu ! Le design du mobilier « TABLOK» congu par Frédéric
Quertainmont avec la complicité de Vanessa Schneider, a pour
2) POURQUOI AVEZ-VOUS DECIDE DE TRAVAILLER but d'appuyer la modernité du concept tandis que le vintage, qui
AVEC UN ARCHITECTE ET COMMENT ETAIT CETTE occupe une place importante dans la mise en scéne, notamment
COLLABORATION? aux travers de l'interprétation trés 50's de la cuisine, va, pour sa
Ce projet résulte vraiment d'une suite de circonstances part, retranscrire le concept « récup » de la boutique de livres de

fortuites et heureuses.Le Garage & Manger est né de la rencontre seconde main, Péle-Méle, auquel le projet est associé.
hasardeuse de trois passionnés de « bonne cuisine » et de vintage.  La confrontation de ces deux univers coexistent en équilibre

- Joél Geismar, propriétaire du resto mobile « El Carnion » et dans cette enveloppe marquée par le passé qui permet aux

~ Frédéric Quertainmont, architecte du bureau protOtype.bxl, deux mobiliers de se juxtaposer avec aisance. A un large public
étaient a la recherche d'un lieu capable daccueillir le camion le d’y trouver sa place et de s'y sentir bien.
temps de rencontres éphémeéres autour de l'expérience culinaire. Le Garage & Manger est un projet né de belles rencontres et
Joél fait alors la rencontre de Bernard Emegenbirn autour pensé pour la rencontre, gustative et culturelle.
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